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Municipio de Mirante do Paranapanema

Capital do Pontal e da Reforma Agraria
Secretaria de Educacgao

ESTUDO TECNICO PRELIMINAR SEDUC N¢ 12/2026

AREA REQUISITANTE

Area Requisitante Responsavel

Secretaria Municipal de Administracao Marcio Aurélio Lourenco
Secretaria Municipal de Agricultura Junior Quirino Cavalcante
Secretaria Municipal de Cultura e Felipe Ruani Shibuya
Turismo
Secretaria Municipal de Celma Fernandes Piazzalunga
Desenvolvimento Social
Secretaria Municipal de Educacao Débora Rodrigues de Jesus Souza
Secretaria Municipal de Esportes Climério Costa Lima Junior
Secretaria Municipal de Meio Ambiente Dimas Araujo da Fonseca
Secretaria Municipal de Obras e Erick Ricardo Moriyama Canevari
Urbanismo
Secretaria Municipal de Saude Rosimeire Inacio da Silva Santana

1 DESCRICAO DA NECESSIDADE DA CONTRATACAO

A presente contratacao tem por objetivo atender a demanda continua das
diversas Secretarias Municipais quanto ao fornecimento de géneros alimenticios
pereciveis, pelo periodo estimado de 6 (seis) meses, compreendendo
principalmente carnes, laticinios, frios e salgadinhos de festa.

A aquisicao desses itens é essencial para garantir a oferta regular de
alimentacao em setores que executam atividades institucionais que demandam
preparo e distribuicao de refeicdes, como unidades escolares, programas sociais,
unidades de salde, entre outros.

Os géneros pereciveis possuem vida Uutil reduzida e exigem fornecimento
frequente e planejado, de modo a assegurar a qualidade, a seguranca alimentar
e o0 adequado armazenamento dos produtos. A auséncia dessa contratacao
podera comprometer a continuidade dos servicos publicos, ocasionando prejuizos
ao atendimento da populacao.

Diante do exposto, a presente solicitacao torna-se imprescindivel para assegurar
a regularidade e eficiéncia do fornecimento de alimentos aos diversos publicos
atendidos pelos servicos municipais, contribuindo diretamente para a qualidade
de vida da populacao e para a execucdo eficiente das politicas publicas no
ambito da educacao, salde e assisténcia social.
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2 DEMONSTRACAO DA PREVISAO DA CONTRATAGCAO NO PLANO DE
CONTRATACOES ANUAL

O Plano Anual de Contratacbes do Municipio nao foi elaborado para o ano 2026.
Entretanto ressaltamos que a contratacao esta alinhada com as demandas
realizadas no exercicio de 2025 e integram a Lei Orcamentaria Anual e
compatibilidade com a Lei de Diretrizes Orcamentérias.

3 DESCRICAO DOS REQUISITOS DA CONTRATACAO
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Secretaria de Educacgao

3.1 Os produtos alimenticios a serem adquiridos devem atender integralmente
a legislacao vigente e as normas estabelecidas pela Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria (ANVISA) e pelo Ministério da Agricultura, Pecudria e
Abastecimento (MAPA), abrangendo todos os aspectos relativos a producao,
manipulacao, armazenamento e transporte dos alimentos, a fim de garantir
a qualidade, seguranca e integridade dos produtos fornecidos.

3.1.1 Especificacoes Técnicas e Qualidade dos Produtos

3.1.1.1 Carnes congeladas: Todas as carnes fornecidas (bovina, suina, de
frango e peixe) devem ser congeladas e transportadas a uma temperatura
minima de -12°C (doze graus Celsius negativos). Devem estar livres de
parasitas, substancias contaminantes ou qualquer agente que possa
comprometer sua qualidade e seguranca sanitaria.

3.1.1.2 Caracteristicas sensoriais: O produto ndao podera apresentar
sinais de deterioracao, como superficie umida ou pegajosa, presenca de
exsudado, textura flacida, odor alterado ou indicios de fermentacao
putrida.

3.1.1.3 Manipulacao higiénica: A manipulacao dos alimentos deve ser
realizada sob condicdes sanitarias rigorosas, em conformidade com as
normas de higiene e seguranca alimentar estabelecidas pela legislacao federal.
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3.1.1.4 Processamento adequado: Durante o processamento, deve ser
realizada a eliminacao de excessos indesejaveis, tais como gordura
excedente, ossos fragmentados, cartilagens e aponevroses, garantindo
um produto padronizado e de alta qualidade.
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3.1.2 Embalagens e Rotulagem

3.1.2.1 Os produtos contratados devem estar em conformidade com
critérios de sustentabilidade e responsabilidade social, minimizando
impactos ambientais. Dessa forma, deverao ser embalados e acondicionados
de maneira adequada, obedecendo aos seguintes requisitos:

3.1.2.2 Critérios ambientais: Embalagens biodegradaveis ou
reciclaveis devem ser priorizadas para reduzir impactos ambientais.

3.1.2.3 Acondicionamento: Todos os produtos deverao ser embalados em
caixas secundarias de papelao reforcado, impermeabilizadas
internamente e lacradas com cintas de nylon, garantindo a seguranca e
integridade do alimento até o seu destino.

3.1.2.4 Informacoes obrigatdérias na rotulagem: Os rétulos das
embalagens devem conter, obrigatoriamente:
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3.1.2.4.1 Nome da espécie do produto (ex.: carne bovina, suina, de frango ou
peixe);

3.1.2.4.2 Tipo de embalagem utilizada;

3.1.2.4.3 Data de validade;

3.1.2.4.4 Peso liquido;

3.1.2.4.5 Registro nos érgaos de fiscalizacao sanitdria: Servico de Inspecao

Federal (SIF), Instituto Mineiro de Agropecuaria (IMA) ou Servico de
Inspecao Municipal (SIM), independentemente do municipio de origem; e
3.1.2.4.6 Outras Informacdes complementares exigidas pela legislacao
vigente da ANVISA e MAPA.

3.1.2.4.7 Com relacao ao item 34 (SALGADINHOS DE FESTA), deverd ser
fornecido em embalagem apropriada, considerando que serao entregues ainda
gquentes e prontos para o consumo imediato

3.1.2.4.8 Com relacdo ao item 35 (SANDUICHE NATURAL), deverd
ser fornecido em embalagem apropriada, considerando que serao
entregues prontos para o consumo imediato.

3.1.2.4.9 Com relacao ao item 81 (LANCHE MINI HAMBURGUES
NATURAL), devera ser fornecido em embalagem apropriada,
considerando que serao entregues prontos para O CONSUMO
imediato.
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3.2 . Transporte e Logistica de Entrega
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3.2.1 Os produtos contratados devem ser transportados exclusivamente em
veiculos refrigerados, providos de termometro adequado e em pleno
funcionamento, assegurando a manutencao da temperatura ideal durante todo
o transporte.

3.2.2 Agendamento e Frequéncia das Entregas

3.2.2.1 Prazos: O pedido sera realizado com antecedéncia minima de 5
(cinco) dias uteis.

3.2.2.2 Local de entrega: As entregas deverdo ser realizadas no Depdsito
da Merenda Escolar, localizado na Rua Valdomiro Estevao Gomes n2 715 -
Centro, Mirante do Paranapanema - SP (Google Maps: 22°17'17.9"S
51°54'29.3"W).

3.2.2.3 Dias e horarios permitidos para entrega:

3.2.2.3.1 Terca-feira, Quarta-feira, Quinta-feira e Sexta-feira;

3.2.2.3.2 Horarios: 08h as 10h e 14h as 16h.

3.2.2.4 Rejeicao de entregas fora do prazo: Entregas realizadas fora dos
dias e horarios estabelecidos serao rejeitadas. Caso haja necessidade de
agendamento especial, a contratada devera entrar em contato previamente

com o responsavel pelo recebimento para possivel ajuste.

3.3 Critérios de Recebimento e Aceitacao dos Produtos
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3.3.1 Recebimento Provisdrio: Os bens serao recebidos provisoriamente em
um prazo de até 2 (dois) dias, para analise da conformidade com as
especificacdes estabelecidas neste documento.

3.3.2 Rejeicao e Substituicao: Caso os produtos entregues estejam em
desacordo com as especificacoes exigidas, poderao ser rejeitados parcial
ou totalmente, sendo substituidos no prazo maximo de 2 (dois) dias uteis
apdés a notificacdo da contratada, sem qualquer custo adicional para a
Administracao.

3.3.2.1 O prazo para substituicdo sé sera concedido se nao houver prejuizo
a Administracao.

3.3.3 Responsabilidade da Contratada: O recebimento provisério ou
definitivo do objeto nao isenta a contratada de sua responsabilidade em
caso de fornecimento inadequado ou descumprimento das exigéncias do
contrato.

4 ESTIMATIVA DAS QUANTIDADES A SEREM CONTRATADAS

4.1 A estimativa das quantidades foi levantada considerando contratacdes
anteriores, bem como a projecao da demanda para os préximos 6 (seis) meses:

Te  CODI )

DESCRICAO QUANT.
BEC
CARNE BOVINA PATINHO - CORTE EM CUBOS
ESPECIFICACAO TECNICA: CARNE BOVINA SEMI PROCESSADA; PATINHO; EM
CUBOS DE (1X1X1) CM, COM NO MAXIMO 5% DE GORDURA; RESFRIADA,
EXTRA LIMPO; TRANSPORTADA E CONSERVADA EM TEMPERATURA NAO
SUPERIOR A 79C; COM COR, SABOR E ODOR PROPRIOS, FIRME, CONSISTENTE
E NAO PEGAJOSA; DEVENDO APRESENTAR-SE LIVRE DE PARASITAS E DE
QUALQUER SUBSTANCIA CONTAMINANTE QUE POSSA ALTERA-LA; OU
ENCOBRIR ALGUMA ALTERAGAO; EMBALAGEM PRIMARIA PLASTICA, ATOXICA, | 18.000 KG
SEM FECHAMENTO A VACUO OU ATMOSFERA MODIFICADA; EMBALAGEM
SECUNDARIA CAIXA DE PAPELAO REFORCADO; COM VALIDADE MINIMA DE 6
(SEIS) MESES NA DATA DA ENTREGA; E SUAS CONDICOES DEVERAO
ESTAR DE ACORDO COM A INSTRUGAO NORMATIVA 22/05, DECRETO 9.013/17,
PORTARIA 304/96; RDC 12/01, RDC 259/02 E ALTERACOES POSTERIORES;
PRODUTO SUJEITO A VERIFICACAO NO ATO DA ENTREGA AOS PROCED. ADM.
DETERMINADOS PELO MAPA E ANVISA.

54439

01 54

CARNE BOVINA PATINHO - CORTE EM ISCAS
ESPECIFICACAO TECNICA: CARNE BOVINA SEMI PROCESSADA; PATINHO; EM
ISCAS COM NO MAXIMO 5% DE GORDURA; CONGELADA; TRANSPORTADA E
CONSERVADA A TEMPERATURA DE -12°C OU MAIS FRIO; COM COR, SABOR E
ODOR PROPRIOS, FIRME, CONSISTENTEE NAO PEGAJOSA, SEM MANCHAS
ESVERDEADAS; DEVENDO APRESENTAR-SE LIVRE DE PARASITAS E DE
47990 | QUALQUER SUBSTANCIA CONTAMINANTE QUE POSSA ALTERA-LA; OU

97 ENCOBRIR ALGUMA ALTERACAO; EMBALAGEM PRIMARIA SACO PLASTICO,
ATOXICO E APROPRIADO PARA ALIMENTOS; PESANDO DE 01 A 03 QUILOS;
COM VALIDADE MINIMA DE 6 (SEIS) MESES NA DATA DA ENTREGA; E
SUAS CONDICOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A INSTRUCAO
NORMATIVA 22/05, DECRETO 9.013/17; RDC 12/01, RDC 259/02 E
ALTERACOES POSTERIORES; PRODUTO SUJEITO A VERIFICACAO NO ATO DA
ENTREGA AOS PROCED. ADM. DETERMINADOS PELO MAPA E ANVISA.

02 18.000 KG

03 47971 CARNE BOVINA MOIDA - PATINHO 18.000 KG
32 ESPECIFICACAO TECNICA: SEMI PROCESSADA; MOIDA, COM NO MAXIMO
15% DE GORDURA; CONGELADA; TRANSPORTADA E CONSERVADA A UMA
TEMPERATURA DE -122C OU MAIS FRIO; COM COR, SABOR E ODOR PROPRIOS,
ISENTA DE TECIDOS INFERIORES COMO OSSOS, CARTILAGENS; ISENTA DE
GORDURA PARCIAL, APONEUROSES, TENDOES, COAGULO, NODOS
LINFATICOS; E DE QUALQUER SUBSTANCIA CONTAMINANTE QUE POSSA

ALTERA-LA OU ENCOBRIR ALTERACOES; EMBALAGEM PRIMARIA PLASTICA E
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ATOXICA, COM PESO MAXIMO DE 1KG POR PACOTE, PODENDO SER ADMITIDO
PACOTE COM PESO SUPERIOR; DESDE QUE A ESPESSURA SEJA IGUAL OU
MENOR QUE 15CM; EMBALAGEM SECUNDARIA CAIXA DE PAPELAO
REFORGCADO; COM VALIDADE MiNIMA DE 6 (SEIS) MESES NA DATA DA
ENTREGA; E SUAS CONDICOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A
DECRETO 9.013/17, PORTARIA MAPA 664/22; RDC 724/22, IN 161/22, RDC
727/22, RDC 429/20 E ALTERACOES POSTERIORES; PRODUTO SUJEITO A
VERIFICACAO NO ATO DA ENTREGA AOS PROCED. ADM. DETERMINADOS PELO
MAPA E ANVISA.

PATINHO CONGELADO - CORTE EM BIFE
ESPECIFICACAO TECNICA: CARNE BOVINA SEMI PROCESSADA; PATINHO; EM
BIFE DE 1,5CM DE ESPESSURA; CONGELADA; TRANSPORTADO E CONSERVADO
A UMA TEMPERATURA DE -122C OU MAIS FRIO; COM COR, SABOR E ODOR
PROPRIOS DA CARNE; LIVRE DE PARASITAS E QUALQUER SUBSTANCIA
04 | —ooeeee CONTAMINANTE; EMBALAGEM PRIMARIA PLASTICA, ATOXICA E 20.000 KG

TRANSPARENTE; EMBALAGEM SECUNDARIA CAIXA DE PAPELAO REFORCADO; :
COM VALIDADE MiNIMA DE 6 (SEIS) MESES NA DATA DA ENTREGA; E
SUAS CONDICOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A DECRETO 9.013/17,
PORTARIA CVS 05/13, RDC 331/19,IN 60/19; RDC 259/02, RDC 360/03 E
ALTERACOES POSTERIORES; PRODUTO SUJEITO A VERIFICAGAO NO ATO DA
ENTREGA AOS PROCED. ADM. DETERMINADOS PELO MAPA E ANVISA.
CHARQUE - CARNE SECA

ESPECIFICACAO TECNICA: CARNE BOVINA SALGADA; PRODUTO PREPARADO
COM CARNE BOVINA TRASEIRA, INJETADA COM SALMOURA (SAL E NITRITO),
DESFIADA; DESSECADA, DE CONSISTENCIA FIRME, COM COR, CHEIRO E SABOR
CARACTERISTICOS; ISENTA DE SUJIDADES, PARASITOS E MATERIAIS
ESTRANHOS; ACONDICIONADA EM EMBALAGEM A VACUO ATOXICA; E SUAS 1.000 KG
CONDICOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM IN MAPA 92/20, PORTARIA
368/97, DECRETO 9.013/17; RDC 724/22, IN 161/22, RDC 727/22 E
ALTERACOES POSTERIORES; PRODUTO SUJEITO A VERIFICACAO NO ATO DA
ENTREGA AOS PROCED. ADMIN. DETERMINADOS PELO MAPA E ANVISA; COM
VALIDADE MiNIMA DE 6 (SEIS) MESES NA DATA DA ENTREGA.

FRANGO SEMIPROCESSADO- COXA E SOBRE COXA DE FRANGO COM

0SSO (PCT DE 1 A 3 KG)

ESPECIFICACAO TECNICA: FRANGO SEMIPROCESSADO; COXA E
SOBRECOXA; CONGELADO, TRANSPORTADO E CONSERVADO A TEMPERATURA
INFERIOR A -12°C; COM ASPECTO, COR, CHEIRO E SABOR PROPRIOS; LIVRE DE
PARASITAS E DE QUALQUER SUBST. CONTAMINANTE QUE POSSA ALTERA-LO
OU ENCOBRIR ALTERACOES; ACONDICIONADO EM EMBALAGEM APROPRIADA,
HERMETICAMENTE FECHADA E ATOXICA; DEVENDO OBEDECER O LIMITE
MAXIMO DE RETENGAO DE AGUA DE 8% DE SEU PESO; E SUAS CONDICOES
DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A PORTARIA 210/98, INSTRUGAO
06 | 38636 | NORMATIVA 22/05, IN 32/10, DECRETO 12.486/78; RESOLUCAO RDC 13/01, 20.000 KG
CVS 05/13 E ALTERACOES POSTERIORES; PRODUTO SUJEITO A VERIFICACAO
NO ATO DA ENTREGA AOS PROCED. ADMIN. DETERMINADOS PELO MAPA E
ANVISA; COM VALIDADE MINIMA DE 6 (SEIS) MESES NA DATA DA
ENTREGA. NO ROTULO DAS EMBALAGENS, DEVERAO CONSTAR DE FORMA
CLARA E INDELEVEL AS SEGUINTES INFORMACOES: "DECLARAR MARCA;
"IDENTIFICACAO DO FABRICANTE; "NOME E ENDERECO DO FABRICANTE;
"DATA DE VALIDADE OU PRAZO MAXIMO PARA CONSUMO; "DATA DE
FABRICACAO DO PRODUTO; "PESO LIQUIDO; "CONDICOES DE
ARMAZENAMENTO E EMPILHAMENTO MAXIMO; CARIMBO/NUMERO DO SIF;
NUMERO DO LOTE (CASO UTILIZADO).
07 | 52581 FRANGO SEMIPROCESSADO- COXA SOBRE COXA DE FRANGO SEM 20.000 KG
38 0SSO
ESPECIFICACAO TECNICA: FRANGO SEMIPROCESSADO; COXA E
SOBRECOXA, SEM 0SSO, COM PELE ADERIDA SOMENTE AO CORTE DA CARNE;
CONGELADO, TRANSPORTADO E CONSERVADO A TEMPERATURA INFERIOR A -
12°C; COM ASPECTO, COM ASPECTO, COR, CHEIRO E SABOR PROPRIOS; LIVRE
DE PARASITAS E DE QUALQUER SUBSTANCIA CONTAMINANTE QUE POSSA
ALTERA-LO OU ENCOBRIR ALTERACOES; ACONDICIONADO EM
ACONDICIONADO EM EMBALAGEM APROPRIADA, HERMETICAMENTE FECHADA
E ATOXICA; DEVENDO OBEDECER O LIMITE MAXIMO DE RETENCAO DE AGUA
DE 8% DE SEU PESO; E SUAS CONDICOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM
A PORTARIA 210/98, INSTRUCAO NORMATIVA 22/05, IN 32/10, DECRETO
9.013/17, RDC 12/01, RDC 259/02; RDC 360/03, CVS 05/13 E ALTERACOES
POSTERIORES; PRODUTO SUJEITO A VERIFICACAO NO ATO DA ENTREGA AOS
PROC. ADM. DETERMINADOS PELO MAPA E ANVISA; COM VALIDADE MiNIMA
DE 10 MESES NA DATA DE ENTREGA. NO ROTULO DAS EMBALAGENS,
DEVERAO CONSTAR DE FORMA CLARA E INDELEVEL AS SEGUINTES
INFORMACOES: "DECLARAR MARCA; "IDENTIFICACAO DO FABRICANTE; "NOME
E ENDERECO DO FABRICANTE; "DATA DE VALIDADE OU PRAZO MAXIMO PARA
CONSUMO; "DATA DE FABRICACAO DO PRODUTO; "PESO LIQUIDO;
"CONDICOES DE ARMAZENAMENTO E EMPILHAMENTO MAXIMO;

05 62513
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CARIMBO/NUMERO DO SIF; NUMERO DO LOTE (CASO UTILIZADO).

FRANGO SEMIPROCESSADO - FILE DE PEITO DE FRANGO SEM OSSO
ESPECIFICACAO TECNICA: FRANGO SEMIPROCESSADO; FILE DE PEITO, SEM
PELE E SEM 0SSO; CONGELADO, TRANSPORTADO E CONSERVADO A
TEMPERATURA INFERIOR A -12°C; COM ASPECTO, COR, CHEIRO, E SABOR
PROPRIO; LIVRE DE PARASITAS E DE QUALQUER SUBST CONTAMINANTE QUE
POSSA ALTERA-LO OU ENCOBRIR ALTERACOES; ACONDICIONADO EM
EMBALAGEM APROPRIADA, INTERFOLHADA, HERMETICAMENTE FECHADA E
ATOXICA; DEVENDO OBEDECER O LIMITE MAXIMO DE RETENCAO DE AGUA DE
8% DE SEU PESO; E SUAS CONDICOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A
PORTARIA 210/98, INSTRUCAO NORMATIVA 22/05, IN 32/10, DECRETO
9.013/17, RDC 12/01, RDC 259/02; RDC 13/01, CVS 05/13 E ALTERACOES 8.000 KG
POSTERIORES; PRODUTO SUJEITO A VERIFICACAO NO ATO DA ENTREGA AOS
PROCED. ADM. DETERMINADOS PELO MAPA E ANVISA; COM VALIDADE
MiNIMA DE 6 (SEIS) MESES NA DATA DA ENTREGA. O PRODUTO DEVERA
SER ROTULADO DE ACORDO COM A LEGISLACAO VIGENTE. NO ROTULO DAS
EMBALAGENS, DEVERAO CONSTAR DE FORMA CLARA E INDELEVEL AS
SEGUINTES INFORMACOES: " DECLARAR MARCA; " IDENTIFICACAO DO
FABRICANTE; " NOME E ENDERECO DO FABRICANTE; " DATA DE VALIDADE OU
PRAZO MAXIMO PARA CONSUMO; " DATA DE FABRICACAO DO PRODUTO; "
PESO LiQUIDO; " CONDICOES DE ARMAZENAMENTO E EMPILHAMENTO
MAXIMO; " CARIMBO/NUMERO DO SIF; " NUMERO DO LOTE (CASO UTILIZADO).

FRANGO SEMIPROCESSADO - FILE DE PEITO DE FRANGO (CORTE EM

CUBOS)

ESPECIFICACAO TECNICA: FRANGO SEMIPROCESSADO; PEITO, SEM PELE E
SEM 0SSO, EM CUBOS; CONGELADO, TRANSPORTADO E CONSERVADO A
TEMPERATURA INFERIOR A -12°C; COM ASPECTO, COR, ODOR E SABOR
PROPRIOS, NAO PODERA CONTER CARTILAGEM, TENDOES OU FRAGMENTOS
DE 0SSOS; LIVRE DE PARASITAS E DE QUALQUER SUBST CONTAMINANTE QUE
POSSA ALTERA-LO OU ENCOBRIR ALTERACOES; ACONDICIONADO EM
EMBALAGEM APROPRIADA, HERMETICAMENTE FECHADA E ATOXICA; PESANDO | 16.000 KG
DE 1 A 3 QUILOS, DEVENDO OBEDECER O LIMITE MAXIMO DE RETENCAO DE
AGUA DE 8% DE SEU PESO; E SUAS CONDICOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO
COM A PORTARIA 210/98, INSTRUCAO NORMATIVA 22/05, INSTRUCAO
NORMATIVA 32/10, DECRETO 12486/78, RDC 13/01; CVS 05/13, RDC 12/01,
RDC 259/02 E ALTERACOES POSTERIORES; PRODUTO SUJEITO A VERIFICACAO
NO ATO DA ENTREGA AOS PROCED. ADM. DETERMINADOS PELO MAPA E
ANVISA; COM VALIDADE MIiNIMA DE 6 (SEIS) MESES NA DATA DA
ENTREGA.

FRANGO SEMIPROCESSADO - FILE DE PEITO DE FRANGO (CORTE EM

. ISCAS)

ESPECIFICACAO TECNICA: FRANGO SEMIPROCESSADO; FILE DE PEITO, SEM
0SSO E SEM PELE; RESFRIADO, TRANSPORTADO E CONSERVADO A
TEMPERATURA ENTRE 0° E 4°C; CORTADO EM TIRAS PARA STROGONOFE,C/
DIMENSOES MINIMAS DE 0,8 X 1,2 X 1 CM; COM ASPECTO, COR, CHEIRO E
SABOR PROPRIOS; LIVRE DE PARASITAS E DE QUALQUER SUBST
CONTAMINANTE QUE POSSA ALTERA-LO OU ENCOBRIR ALTERACOES; 18.000 KG
ACONDICIONADO EM EMBALAGEM APROPRIADA, HERMETICAMENTE FECHADA
E ATOXICA; E SUAS CONDICOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A
PORTARIA 210/98, INSTRUCAO NORMATIVA 22/05, IN 32/10, DECRETO
12486/78, RDC 13/01; CVS 05/13 E ALTERACOES POSTERIORES; PRODUTO
SUJEITO A VERIFICACAO NO ATO DA ENTREGA AOS PROCED. ADMIN.
DETERMINADOS PELO MAPA E ANVISA; COM VALIDADE MINIMA DE 6 (SEIS)
MESES NA DATA DA ENTREGA.
11 | 43459 FRANGO SEMIPROCESSADO - FILEZINHO DE PEITO DE FRANGO 8.000 KG
40 (SASSAMI)
ESPECIFICACAO TECNICA: FRANGO SEMIPROCESSADO; FILEZINHO DE PEITO
(SASSAMI), SEM PELE E SEM 0SSO; CONGELADO, TRANSPORTADO E
CONSERVADO A TEMPERATURA INFERIOR A -12°C; COM ASPECTO, COR,
CHEIRO E SABOR PROPRIOS; LIVRE DE PARASITAS E DE QUALQUER SUBST
CONTAMINANTE QUE POSSA ALTERA-LO OU ENCOBRIR ALTERACOES;
ACONDICIONADO EM EMBALAGEM APROPRIADA, HERMETICAMENTE FECHADA
E ATOXICA; DEVENDO OBEDECER O LIMITE MAXIMO DE RETENCAO DE AGUA
DE 8% DE SEU PESO; E SUAS CONDICOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM
A PORTARIA 210/98, INSTRUCAO NORMATIVA 22/05, IN 32/10, DECRETO
12486/78, RDC 13/01; CVS 05/13 E ALTERACOES POSTERIORES; PRODUTO
SUJEITO A VERIFICACAO NO ATO DA ENTREGA AOS PROCED. ADMIN.
DETERMINADOS PELO MAPA E ANVISA; COM VALIDADE MiNIMA DE 6 (SEIS)
MESES NA DATA DA ENTREGA. O PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE
ACORDO COM A LEGISLACAO VIGENTE. NO ROTULO DAS EMBALAGENS,
DEVERAO CONSTAR DE FORMA CLARA E INDELEVEL AS SEGUINTES
INFORMACOES: " DECLARAR MARCA; " IDENTIFICACAO DO FABRICANTE;""
NOME E ENDERECO DO FABRICANTE; " DATA DE VALIDADE OU PRAZO MAXIMO
PARA CONSUMO; " DATA DE FABRICACAO DO PRODUTO; " PESO LiQUIDO; "

49409

08 03

(D3/7102/0T6 OIUSWEINSSY | 0Z0Z/E90HT 197) BIIUQ.I9|F BINJUISSY WO OPeulssy

47943

09 97

8PISPLI99GTEN619EL698PE90LOEIPSIELPBS6EI L6 CAC09T /2B EPI[RA//:5d11Y [0BIEPI[eA 3P MUl
€L26173615L5P96989591/20179paeEYEH0RSZY L SPU09EY6EY6LBIETTEOT L6 ([eUISII0 Op 9GZVHS YseH

10 27587

Jopepijep

@O . , : ;

%@ Rua: José Marcolino Sobrinho, 764 — Centro - CEP. 19260-000 - Mirante do Paranapanema/SP ‘744
i@ Fone: (18) 3991.2616, E- mail: smeducacaomirantepma@gmail.com e/ou educacao@mirante.sp.gov.br



Municipio de Mirante do Paranapanema

Capital do Pontal e da Reforma Agraria
Secretaria de Educagao

P>

CONDICOES DE ARMAZENAMENTO E EMPILHAMENTO MAXIMO;
CARIMBO/NUMERO DO SIF; " NUMERO DO LOTE (CASO UTILIZADO).

PEIXE FILE DE TILAPIA SEM ESPINHAS
ESPECIFICACAO TECNICA: PESCADO SEMI PROCESSADO; TILAPIA; CORTADO
EM FILE, SEM ESPINHAS E SEM PELE; CONGELADO; PESANDO 110 GRAMAS
COM TOLERANCIA DE +/- 10 GRAMAS; TRANSPORTADO E CONSERVADO A UMA
TEMPERATURA INFERIOR A -18°C; COM COR, CHEIRO E SABOR
CARACTERISTICOS; LIVRE DE MANCHAS, NAO DEVENDO APRESENTAR
ASPECTO REPUGNANTE, MUTILADO, TRAUMATIZADO; DEFORMADO OU EM
MAU ESTADO DE CONSERVACAO; EMBALAGEM PRIMARIA PLASTICA 20.000 KG
TRANSPARENTE, DEVIDAMENTE FECHADA E ATOXICA; COM VALIDADE
MIiNIMA DE 6 (SEIS) MESES NA DATA DA ENTREGA; E SUAS CONDICOES
DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM O DECRETO 12.486/78, DECRETO 9.013/17,
INSTRUCAO NORMATIVA 22/05, IN 25/11, NOTA TECNICA 19/09; RESOLUCAO
RDC 12/01, RDC 259/02, RDC 360/03 E ALTERACOES POSTERIORES; PRODUTO
SUJEITO A VERIFICACAO NO ATO DA ENTREGA AOS PROCED. ADMIN.
DETERMINADOS PELO MAPA E ANVISA.

CARNE SUINA TIPO COSTELA COM OSSO EM TIRAS CONGELADA
ESPECIFICACAO TECNICA: CARNE SUINA SEMI PROCESSADA; COSTELA;
SERRADA COM OSSO (EM TIRAS); CONGELADA; TRANSPORTADA E
CONSERVADA EM TEMPERATURA DE -12°C OU MAIS FRIO; COM ASPECTO,
COR, ODOR E SABOR PROPRIOS; DEVENDO APRESENTAR-SE LIVRE DE
HEMATOMAS, COAGULOS; PARASITAS E DE QUALQUER SUBSTANCIA
48786 | CONTAMINANTE QUE POSSA ALTERAR OU ENCOBRIR ALGUMA ALTERACAO;

71 EMBALAGEM PRIMARIA PLASTICA TRANSPARENTE, RESISTENTE E APROPRIADA
PARA ALIMENTOS; COM VALIDADE MIiNIMA DE 6 (SEIS) MESES NA DATA
DA ENTREGA; E SUAS CONDICOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A LEI
ESTADUAL 8208/92, DECRETO 12.486/78, CVS 05/13, INSTRUCAO NORMATIVA
22/05, RESOLUCAO 01/03(MAPA); RDC 12/01, RDC 259/02 E ALTERACOES
POSTERIORES; PRODUTO SUJEITO A VERIFICACAO NO ATO DA ENTREGA AOS
PROCED. ADM. DETERMINADOS PELO MAPA E ANVISA

FiGADO BOVINO (TIRAS)
ESPECIFICACAO TECNICA: FIGADO SEMI PROCESSADO; BOVINO; EM TIRAS;
CONGELADO; TRANSPORTADO E CONSERVADO A TEMPERATURA DE -129C OU
MAIS FRIO; COM COR, SABOR E ODOR PROPRIOS; ISENTO DE CAPSULA,
LINFONODOS E DEPOSITOS DE GORDURA, DEVENDO APRESENTAR-SE LIVRE
DE PARASITAS; E DE QUALQUER SUBSTANCIA CONTAMINANTE QUE POSSA
53995 | ALTERA-LO OU ENCOBRIR ALGUMA ALTERACAO; EMBALAGEM PRIMARIA

48 PLASTICA, ATOXICA E APROPRIADA PARA ALIMENTOS; EMBALAGEM
SECUNDARIA CAIXA DE PAPELAO REFORCADO; COM VALIDADE MiNIMA DE
6 (SEIS) MESES NA DATA DA ENTREGA; E SUAS CONDICOES DEVERAO
ESTAR DE ACORDO COM DECRETO 9.013/17, INSTRUCAO NORMATIVA 22/05,
PORTARIA CVS 05/13, RDC 12/01, RDC 259/02; RDC 360/03 E ALTERACOES
POSTERIORES; PRODUTO SUJEITO A VERIFICACAO NO ATO DA ENTREGA A0S
PROCED. ADM. DETERMINADOS PELO MAPA E ANVISA.

CARNE BOVINA (COSTELA)
ESPECIFICAGCAO TECNICA: CARNE BOVINA SEMI PROCESSADA; COSTELA; EM
TIRAS; RESFRIADA; TRANSPORTADA E CONSERVADA A TEMPERATURA NAO
SUPERIOR A 72C; COM COR, SABOR E ODOR PROPRIOS, FIRME, CONSISTENTE
E NAO PEGAJOSA; DEVENDO APRESENTAR-SE LIVRE DE PARASITAS E DE
QUALQUER SUBSTANCIA CONTAMINANTE QUE POSSA ALTERA-LA; OU
49956 | ENCOBRIR ALGUMA ALTERACAOQ; EMBALAGEM PRIMARIA PLASTICA, ATOXICA,

86 SEM FECHAMENTO A VACUO OU ATMOSFERA MODIFICADA; EMBALAGEM
SECUNDARIA CAIXA DE PAPELAO REFORCADO; VALIDADE MINIMA DE 6
(SEIS) MESES NA DATA DA ENTREGA; E SUAS CONDICOES DEVERAO
ESTAR DE ACORDO COM A INSTRUCAO NORMATIVA 22/05, DECRETO 9.013/17,
PORTARIA 304/96; RDC 12/01, RDC 259/02 E ALTERACOES POSTERIORES;
PRODUTO SUJEITO A VERIFICACAO NO ATO DA ENTREGA AOS PROCED. ADM.
DETERMINADOS PELO MAPA E ANVISA.

FRANGO INTEIRO
ESPECIFICACAO TECNICA: FRANGO COM PESCOCO, INTEIRO, SEM TEMPERO;
CONGELADO, CONSERVADO E TRANSPORTADO A TEMPERATURA DE -12°C OU
MAIS FRIO; COM ASPECTO, COR E SABOR PROPRIOS; LIVRE DE PARASITAS E
DE QUALQUER SUBST. CONTAMINANTE QUE POSSA ALTERA-LO OU ENCOBRIR
53125 | ALTERACOES; ACONDICIONADO EM SACO PLASTICO TRANSPARENTE,

15 ATOXICO; E SUAS CONDICOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A PORTARIA
210/98, INSTRUCAO NORMATIVA 22/05, DECRETO 9.013/17, RDC 13/01; RDC
12/01, RDC 259/02, RDC 360/03, CVS 05/13 E ALTERACOES POSTERIORES;
PRODUTO SUJEITO A VERIFICACAO NO ATO DA ENTREGA AOS PROCED. ADMIN.
DETERMINADOS PELO MAPA E ANVISA; COM VALIDADE MiNIMA DE 6 (SEIS)
MESES NA DATA DA ENTREGA.

17 | 48787 CARNE SUINA SEMI PROCESSADA, BISTECA EM BIFES, RESFRIADA 12.000 KG
28 Especificacdo Técnica: CARNE SUINA SEMI PROCESSADA; BISTECA; COM
0SSO, EM BIFES DE NO MINIMO 130 GRAMAS CADA; RESFRIADA;

48849

12 30

13 2.000 KG
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TRANSPORTADA E CONSERVADA A UMA TEMPERATURA ENTRE 0 E 7°C; COM
ASPECTO, COR, ODOR E SABOR PROPRIOS; DEVENDO APRESENTAR-SE LIVRE
DE HEMATOMAS, COAGULOS; PARASITAS E DE QUALQUER SUBSTANCIA
CONTAMINANTE QUE POSSA ALTERAR OU ENCOBRIR ALGUMA ALTERAGAO;
EMBALAGEM PRIMARIA PLASTICA TRANSPARENTE, RESISTENTE E
DEVIDAMENTE FECHADA, PRODUTO INTER FOLHADO; COM VALIDADE
MINIMA DE 6 (SEIS) MESES NA DATA DA ENTREGA; E SUAS CONDIGCOES
DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A LEI ESTADUAL 8208/92, DECRETO
12.486/78, CVS 05/13, INSTRUCAO NORMATIVA 22/05, RESOLUCAO
01/03(MAPA); RDC 12/01, RDC 259/02 E ALTERACOES POSTERIORES;
PRODUTO SUJEITO A VERIFICACAO NO ATO DA ENTREGA AOS PROCED. ADM.
DETERMINADOS PELO MAPA E ANVISA;
ALMONDEGA
ALMONDEGA; CARNE BOVINA; CONGELADA; COMPOSTA DE CARNE BOVINA
SEM OSSOS, FARINHA DE ROSCA, SAL, CONDIMENTOS; SEM PIMENTA,
AUSENCIA DE FRAGMENTOS DE OSSOS, PELES, CARTILAGENS, INTESTINOS,
NERVOS; TRANSPORTADA E CONSERVADA EM TEMPERATURA DE -12°C OU
MAIS FRIO; PESANDO 25 GRAMAS CADA UNIDADE; EMBALAGEM PRIMARIA
PLASTICA, ATOXICA E APROPRIADA PARA ALIMENTOS; EMBALAGEM 3.000 KG
SECUNDARIA CAIXA DE PAPELAO REFORCADO; COM VALIDADE MINIMA DE
6 (SEIS) MESES NA DATA DA ENTREGA; E SUAS CONDICOES DEVERAO
ESTAR DE ACORDO COM RDC 331/19, IN 60/19 (ANVISA), RDC 259/02, RDC
360/03, DECRETO 9.013/17; INSTRUCAO NORMATIVA 20/00 (MAPA) E
ALTERACOES POSTERIORES; PRODUTO SUJEITO A VERIFICACAO NO ATO DA
ENTREGA AOS PROCED. ADM. DETERMINADOS PELO MAPA E ANVISA;
MINI SALGADINHOS DE FESTA
SALGADINHOS SORTIDOS DE 20G, APRESENTACAO FRITO OU ASSADO, TIPO:
COXINHA, EMPADA, CANUDINHO, RISSOLE, BOLINHA DE QUEIJO, BODAS DE
PRATA, ETC. EM MASSA DE TRIGO, COM RECHEIOS DIVERSOS E SORTIDOS
TIPO: FRANGO, CARNE, PRESUNTO, QUEIJO, MISTO, PALMITO ETC. COM 800
VALIDADE MiNIMA DE 6 HORAS NA DATA DA ENTREGA, ENTREGUES CENTOS
AINDA QUENTES; PRODUTOS SUJEITO A VERIFICAGAO NO ATO DA ENTREGA
AOS PROCEDIMENTOS ADMINISTRATIVOS DETERMINADOS PELA ANVISA;
FORNECIMENTO EM EMBALAGEM APROPRIADA COM NO MiNIMO 100
UNIDADES.
SANDUICHE NATURAL
ESPECIFICAGAO: LANCHE FRESCO CONFECCIONADO EM DUAS FATIAS DE PAO
DE FORMA TAMANHO TRADICIONAL, PRODUZIDO NO PERIODO DA ENTREGA,
COM 1 FATIA DE PRESUNTO E 1 FATIA DE QUEIJO MUCARELA, ALFAE E TOMATE 5.000
FRESCO E; EMBALADO COM PLASTICO FILME; DEVERA SER UNIDADES
ACONDICIONADO EM EMBALAGENS LIMPAS E DEVIDAMENTE FECHADAS.
FORNECIMENTO POR UNIDADE COM VALIDADE MiNIMA DE 6 HORAS NA
DATA DA ENTREGA.
IOGURTE ZERO LACTOSE - BANDEJA COM 04 UNIDADES
ESPECIFICACAO TECNICA - IOGURTE LiQUIDO LIGHT; SABOR DE MORANGO,
SEM LACTOSE, SEM ADICAO DE AGUCARES, SEM GORDURAS; COMPOSTO DE
LEITE DESNATADO E/OU LEITE DESNATADO RECONSTITUIDO, PREPARADO DE
FRUTAS (CONTENDO POLPA DE MORANGO; SUCO DE MACA CONCENTRADO,
AGUA, AMIDO MODIFICADO, EDULCORANTES ARTIFICIAIS E OUTROS
INGREDIENTES); SORO DE LEITE, AMIDO MODIFICADO, ENZIMA LACTASE E
FERMENTO LACTEO; CONSERVADO E TRANSPORTADO A UMA TEMPERATURA
ENTRE 12 A 10°C; VALIDADE MiNIMA DE 42 DIAS NA DATA DA ENTREGA;
EMBALAGEM PRIMARIA GARRAFA PLASTICA LACRADA E ATOXICA; E SUAS
CONDIGOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A RDC 331/19, IN60/19, RDC
259/02, RDC360/03, PORTARIA 29/98, RDC460/20, RES.05/00, IN46/07 E
ALTERACOES; PRODUTO SUJEITO A VERIDICAGAO NO ATO DA ENTREGA AOS
PROCED. ADM.DETERMINADOS PELO MAPA E ANVISA;
FERMENTO BIOLOGICO FRESCO, PACOTE DE 500 GRAMAS
ESPECIFICACAO TECNICA: FERMENTO BIOLOGICO; TIPO FRESCO EM PASTA;
COMPOSTO DE SACCHAROMYCES CEREVISIAE; ACONDICIONADO EM
EMBALAGEM APROPRIADA; E SUAS CONDICOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO 1.500
COM A RESOLUCAO CNNPA 38/77, RDC 12/01, RDC 259/02, RDC 360/03 E UNID
ALTERACOES POSTERIORES; PRODUTO SUJEITO A VERIFICACAO NO ATO DA
ENTREGA AOS PROCED. ADMINISTRATIVOS DETERMINADOS PELA ANVISA;
COM VALIDADE MINIMA DE 36 DIAS NA DATA DA ENTREGA.

23 FILE DE PEIXE MERLUZA CONGELADO -KG 4.000 KG
ESPECIFICACAO TECNICA: PESCADO SEMI PROCESSADO; MERLUZA;
CORTADO EM FILE, SEM ESPINHAS E SEM PELE; CONGELADO; PESANDO NO
MINIMO 100 GRAMAS CADA UNIDADE; TRANSPORTADO E CONSERVADO A UMA
TEMPERATURA INFERIOR A -18°C; COM COR, CHEIRO E SABOR
CARACTERISTICOS; LIVRE DE MANCHAS, NAO DEVENDO APRESENTAR
ASPECTO REPUGNANTE, MUTILADO, TRAUMATIZADO; DEFORMADO OU EM
MAU ESTADO DE CONSERVACAQ; EMBALAGEM PRIMARIA PLASTICA
TRANSPARENTE, DEVIDAMENTE FECHADA E ATOXICA; COM VALIDADE MiNIMA

18 60290
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DE 10 MESES NA DATA DA ENTREGA, E SUAS CONDICOES DEVERAO ESTAR DE
ACORDO COM O DECRETO 12.486/78, DECRETO 9.013/17, INSTRUCAO
NORMATIVA 22/05, IN 25/11, NOTA TECNICA 19/09; RESOLUCAO RDC 12/01,
RDC 259/02, RDC 360/03 E ALTERACOES POSTERIORES; PRODUTO SUJEITO A
VERIFICACAO NO ATO DA ENTREGA AOS PROCED. ADMIN. DETERMINADOS
PELO MAPA E ANVISA
FILE MIGNON SUINO (PECA INTEIRA) KG
ESPECIFICACAO TECNICA: CARNE SUINA; FILE MIGNON, PECA INTEIRA:
CONGELADA; TRANSPORTADA E CONSERVADA A UMA TEMPERATURA DE -12°C
OU MAIS FRIO; PECA LIMPA, ISENTA DE APARAS, 0SSOS, CARTILAGENS,
NODULOS E EXCESSO DE GORDURA; EMBALAGEM PRIMARIA PLASTICA.,

24 TRANSPARENTE, ATOXICA E LACRADA; EMBALAGEM SECUNDARIA CAIXA DE 5.000 KG
PAPELAO REFORCADO; COM VALIDADE MiNIMA DE 10 MESES NA DATA DA
ENTREGA; E SUAS CONDICOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM DECRETO
9.013/17, RDC 331/19, IN 60/19, RDC 259/02, RDC 360/03 E ALTERACOES
POSTERIORES; PRODUTO SUJEITO A VERIFICACAO NO ATO DA ENTREGA AOS
PROC. ADM. DETERMINADOS PELO MAPA E ANVISA.

SORVETE DE PALITO - SABOR MORANGO
ESPECIFICACAO TECNICA: SORVETE; DE PALITO; SABOR MORANGO;
COMPOSTO DE AGUA, ACUCAR, SUCO DE MORANGO E OUTROS INGREDIENTES
PERMITIDOS; TRANSPORTADO E CONSERVADO A UMA TEMPERATURA MINIMA
25 DE -18°C; EMBALAGEM PRIMARIA PLASTICA, LACRADA; COM VALIDADE MiINIMA 25N°|g°

DE 22 MESES NA DATA DA ENTREGA; E SUAS CONDICOES DEVERAO ESTAR DE U
ACORDO COM A RDC 12/01, RDC 259/02, RDC 360/03, RDC 266/05, RDCO;
PRODUTO SUJEITO A VERIFICACAO NO ATO DA ENTREGA AOS
PROCEDIMENTOS ADM. DETERMINADOS PELA ANVISA;
SORVETE DE PALITO - SABOR CHOCOLATE
ESPECIFICACAO TECNICA: SORVETE; DE PALITO; SABOR DE CHOCOLATE;
COMPOSTO DE AGUA, ACUCAR, LEITE EM PO DESNATADO, GORDURA
VEGETAL, CACAU; ESTABILIZANTE, ESPESSANTE E OUTROS INGREDIENTES
PERMITIDOS; TRANSPORTADO E CONSERVADO A UMA TEMPERATURA MINIMA 25.000
DE -18°C; EMBALAGEM PRIMARIA PLASTICA, LACRADA; COM VALIDADE MINIMA UNID
DE 22 MESES NA DATA DA ENTREGA: E SUAS CONDICOES DEVERAO ESTAR DE
ACORDO COM A RDC 12/01, RDC 259/02, RDC 360/03, RDC 266/05, RDC 03/07
E ALTERACOES POSTERIORES; PRODUTO SUJEITO A VERIFICACAO NO ATO DA
ENTREGA AOS PROCEDIMENTOS ADM. DETERMINADOS PELA ANVISA;
SORVETE DE PALITO SEM ACUCAR - SABOR MORANGO
ESPECIFICACAO TECNICA: SORVETE; DE PALITO; SABOR MORANGO; SEM
ACUCAR COMPOSTO DE AGUA, SUCO DE MORANGO E OUTROS INGREDIENTES
PERMITIDOS; TRANSPORTADO E CONSERVADO A UMA TEMPERATURA MINIMA
27 DE -18°C; EMBALAGEM PRIMARIA PLASTICA, LACRADA; COM VALIDADE MINIMA
DE 22 MESES NA DATA DA ENTREGA; E SUAS CONDICOES DEVERAO ESTAR DE
ACORDO COM A RDC 12/01, RDC 259/02, RDC 360/03, RDC 266/05, RDCO;
PRODUTO SUJEITO A VERIFICACAO NO ATO DA ENTREGA AOS
PROCEDIMENTOS ADM. DETERMINADOS PELA ANVISA;

SORVETE DE MASSA - SABOR FLOCOS (KG)
ESPECIFICACAO TECNICA: SORVETE; DE MASSA; SABOR FLOCOS C/
CHOCOLATE: COMPOSTO DE AGUA, ACUCAR, LEITE EM PO DESNATADO, SORO
DE LEITE, GORDURA VEGETAL, CACAU, EMULSIFICANTE: AROMATIZANTE E
OUTROS INGREDIENTES PERMITIDOS; TRANSPORTADO E CONSERVADO A UMA
TEMPERATURA MiNIMA DE -182C; EMBALAGEM PRIMARIA PROPRIA PARA
ACONDICIONAMENTO DE SORVETES DE MASSA, LACRADA: COM VALIDADE
MINIMA DE 22 MESES NA DATA DA ENTREGA; E SUAS CONDICOES DEVERAO
ESTAR DE ACORDO COM A RDC 724/22, IN 161/22, RDC 727/22, RDC 429/20,
RDC 266/05, RDC 713/22 E ALTERACOES POSTERIORES; PRODUTO SUJEITO A
VERIFICACAO NO ATO DA ENTREGA AOS PROCEDIMENTOS ADM.
DETERMINADOS PELA ANVISA;

BACON DEFUMADO
ESPECIFICACAO TECNICA: TOUCINHO; PREPARADO COM CARNE CURADA DE
SUINO DEFUMADO, SEM COSTELA, EM MANTA; ACONDICIONADO EM SACO
PLASTICO TRANSPARENTE, ATOXICO; E SUAS CONDICOES DEVERAO ESTAR DE
ACORDO COM A INSTRUCAO NORMATIVA 21/00, DECRETO 12.486/78, IN
22/05: RESOLUCAO RDC 12/01 (ANVISA) E ALITERACOES POSTERIORES:
PRODUTO SUJEITO A VERIFICACAO NO ATO DA ENTREGA AOS PROCED. ADMIN.
DETERMINADOS PELO MAPA E ANVISA; COM VALIDADE MiNIMA DE 48 DIAS NA

DATA DA ENTREGA.
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12.000
UNID

28 300 KG

29 1.000 KG

30 BEBIDA LACTEA FERMENTADA, SABOR MORANGO (BANDEJAS COM 06 6.000 BD)
UNIDADES)

ESPECIFICACAO TECNICA: BEBIDA LACTEA; FERMENTADA, COMPOSTA DE

LEITE, POLPA/SUCO DE MORANGO 51% BASE LACTEA; E OUTRAS

SUBSTANCIAS PERMITIDAS SEM ADIGAO DE SOJA E SEUS DERIVADOS; SABOR

DE MORANGO, CONSERVADA E TRANSPORTADA A TEMPERATURA AMBIENTE;

COM VALIDADE DE 180 DIAS NA DATA DE FABRICACAO E 144 DIAS NA DATA
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DA ENTREGA; BANDEJAS COM 6 UNIDADES DE 90GR ; E SUAS CONDICOES
DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A INSTRUCAO NORMATIVA 16/05 (MAPA),
RDC 12/01; RDC 259/02, RDC 360/03 E SUAS POSTERIORES ALTERAGOES;
PRODUTO SUJEITO A VERIFICACAO NO ATO DA ENTREGA AOS PROC. ADM.
DETERMINADOS PELO MAPA E ANVISA.

BEBIDA LACTEA IOGURTE COM POLPA DE FRUTAS - SABOR MORANGO

- MiNIMO 850 ML/GR
ESPECIFICAGAO TECNICA: BEBIDA LACTEA C/IOGURTE E POLPA DE FRUTAS;
ELABORADO A PARTIR DO LEITE RECONSTITUIDO SORO DE LEITE, ACUCAR,
POLPA DE FRUTA; ESTABILIZANTE, ACIDULANTE, @ CONSERVANTE;
AROMATIZANTE, @ CORANTE, ESPESSANTE; @SABOR DE MORANGO;
CONSERVADO E TRANSPORTADO EM TEMPERATURA ENTRE 1 E 10 GRAUS
31 CENTIGRADOS; VALIDADE MINIMA DE 50 DIAS NA DATA DA ENTREGA; | 600 UNID
EMBALAGEM  PRIMARIA SACO PLASTICO DE  POLIETILENO(SACHE);
ACONDICIONADO EM FARDO PLASTICO E SUAS CONDIGOES DEVERAO ESTAR
DE ACORDO COM A INSTRUGAO NORMATIVA 16/05, RDC 12/01, RDC
259/02,RDC 360/03 E SUAS POSTERIORES ALTERACOES; PRODUTO SUJEITO A
VERIFICACAO NO ATO DA ENTREGA AOS PROCED.ADM. DETERMINADOS PELO
MAPA E ANVISA.

HAMBURGUER BOVINO CONGELADO APROXIMADAMENTE 56 GRAMAS
ESPECIFICACAO TECNICA: HAMBURGUER; CARNE BOVINA; CONGELADO;
COMPOSTO DE CARNE BOVINA, AGUA, GORDURA BOVINA, SAL, PROTEINASE
SOJA, ACUCAR, ESTABILIZANTE; ANTIOXIDANTE, ACIDULANTE E OUTROS
INGREDIENTES PERMITIDOS; TRANSPORTADO E CONSERVADO EM
TEMPERATURA DE -122C OU MAIS FRIO; PESANDO 90G CADA; EMBALAGEM
PRIMARIA PLASTICA, ATOXICA E TERMOS SOLDADA; COM VALIDADE MINIMA
DE 05 MESES NA DATA DA ENTREGA; E SUAS CONDICOES DEVERAO ESTAR DE
ACORDO COM RDC 724/22, IN 161/22 (ANVISA), RDC 727/22, RDC 360/03;
DECRETO 9.013/17, INSTRUCAO NORMATIVA 20/00 (MAPA) E ALTERACOES
POSTERIORES; PRODUTO SUJEITO A VERIFICACAO NO ATO DA ENTREGA AOS
PROCED. ADM. DETERMINADOS PELO MAPA E ANVISA.

LINGUICA CALABRESA
ESPECIFICACAO TECNICA: LINGUICA; LINGUICA TIPO CALABRESA; RESFRIADA;
TRANSPORTADA E CONSERVADA A UMA TEMPERATURA ENTRE 4 E 8°C;
COMPOSTA DE CARNE SUINA, CARNE MECANICAMENTE SEPARADA,
CONDIMENTOS E OUTROS INGREDIENTES PERMITIDOS; DEVENDO TER O
SABOR PICANTE CARACTERISTICO DA PIMENTA CALABRESA; EMBALAGEM
PRIMARIA FLEXIVEL, TERMO FORMADA A VACUO; EMBALAGEM SECUNDARIA
CAIXA DE PAPELAO REFORGADO; COM VALIDADE MINIMA DE 48 DIAS NA DATA
DA ENTREGA; E SUAS CONDICOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A
INSTRUCAO NORMATIVA 04/2000, IN 22/05, IN 51/06, DECRETO 9.013/17;
RESOLUCAO RDC 12/01, RDC 259/02, RDC 360/03 E ALTERACOES
POSTERIORES; PRODUTO SUJEITO A VERIFICACAO NO ATO DA ENTREGA AOS
PROCED. ADMIN. DETERMINADOS PELO MAPA E ANVISA. O PRODUTO DEVERA
SER ROTULADO DE ACORDO COM A LEGISLACAO VIGENTE. NO ROTULO DAS
EMBALAGENS, DEVERAO CONSTAR DE FORMA CLARA E INDELEVEL AS
SEGUINTES INFORMACOES: " DECLARAR MARCA; " IDENTIFICACAO DO
FABRICANTE; " NOME E ENDERECO DO FABRICANTE; " DATA DE VALIDADE OU
PRAZO MAXIMO PARA CONSUMO; " DATA DE FABRICACAO DO PRODUTO; "
PESO LiQUIDO; " CONDICOES DE ARMAZENAMENTO E EMPILHAMENTO
MAXIMO; " CARIMBO/NUMERO DO SIF; " NUMERO DO LOTE (CASO UTILIZADO).

LINGUICA FININHA

ESPECIFICACAO TECNICA: LINGUICA; FININHA FRESCA; CONGELADA;
TRANSPORTADA E CONSERVADA A UMA TEMPERATURA INFERIOR A -12°C;
COMPOSTA DE CARNE SUINA ADICIONADA DE GORDURA SUINA,
CONDIMENTOS E OUTROS INGREDIENTES PERMITIDOS; EMBALAGEM PRIMARIA
FLEXIiVEL, TERMO FORMADA A VACUO; EMBALAGEM SECUNDARIA CAIXA DE
34 PAPELAO REFORCADO; COM VALIDADE MINIMA DE 3 MESES NA DATA DA 600 KG
ENTREGA; E SUAS CONDICOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A
INSTRUCAO NORMATIVA 04/2000, IN 22/05, IN 51/06, DECRETO 9.013/17;
RESOLUCAO RDC 12/01, RDC 259/02, RDC 360/03 E ALTERACOES
POSTERIORES; PRODUTO SUJEITO A VERIFICACAO NO ATO DA ENTREGA A0S
PROCED. ADMIN. DETERMINADOS PELO MAPA E ANVISA.

32 6.000 KG
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33 3.000 KG

35 LINGUICA TOSCANA 3.000 KG
ESPECIFICACAO  TECNICA: LINGUICA; FRESCA; LINGUICA TOSCANA;
RESFRIADA; TRANSPORTADA E CONSERVADA A UMA TEMPERATURA ENTRE 4 E
8°C; COMPOSTA DE CARNE SUINA ADICIONADA DE GORDURA SUINA,
CONDIMENTOS E OUTROS INGREDIENTES PERMITIDOS; EMBALAGEM PRIMARIA
FLEXIVEL, TERMOFORMADA A VACUO; EMBALAGEM SECUNDARIA CAIXA DE
PAPELAO REFORCADO; COM VALIDADE MINIMA DE 3 DIAS NA DATA DA
ENTREGA; E SUAS CONDICOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A
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= 0 v
Q = 3
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ni J>2 INSTRUCAO NORMATIVA 04/2000, IN 22/05, IN 51/06, DECRETO 9.013/17;
;l)-' > g RESOLUCAO RDC 12/01, RDC 259/02, RDC 360/03 E ALTERACOES
e g: > POSTERIORES; PRODUTO SUJEITO A VERIFICACAO NO ATO DA ENTREGA AOS
e 8 & PROCED. ADMIN. DETERMINADOS PELO MAPA E ANVISA.
Z 33
'g 03° nr:")" MARGARINA COM SAL, SEM GORDURA TRANS, TEOR DE LIPIDIOS
L2 o . ] MINIMO DE 80% 500 GRAMAS
5 o % ESPECIFICACAO TECNICA: MARGARINA; COM SAL, SEM GORDURA TRANS; COM
s ~ S TEOR DE LIPIDIOS MINIMO DE 80%; COMPOSTA DE OLEOS VEGETAIS, AGUA,
g o 5’ LEITE, SAL; ESTABILIZANTE, CONSERVADOR, ACIDULANTE, AROMATIZANTE E
Qo 2 8 OUTROS INGREDIENTES PERMITIDOS; TRANSPORTADA E CONSERVADA A UMA 3.000
N = 36 TEMPERATURA NAO SUPERIOR A 16°C; EMBALAGEM PRIMARIA POTE PLASTICO LjNID
oo 2 ATOXICO E LACRADO; COM VALIDADE MINIMA DE 5 MESES NA DATA DA
W ~ -
S s K ENTREGA; E SUAS CONDICOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A RDC
% w 331/19, IN 60/19(ANVISA), RDC 259/02, RDC 360/03, IN 66/19(MAPA) E
NI w ALITERACOES POSTERIORES; PRODUTO SUJEITO A VERIFICACAO NO ATO DA
o W . . .
: ; 5 ENTREGA AOS PROCEDIMENTOS ADM. DETER. PELA ANVISA E MAPA
N
no S
® T =
aa MASSA PARA PASTEL
agu Y ESPECIFICACAO TECNICA: MASSA ALIMENTICIA TIPO; PARA PASTEL, BASE DA
NG
oS c MASSA; FARINHA DE TRIGO REFINADA, APRESENTACAO: FRESCA/RESFRIADA,
a N !
3 g% FORMATO EM ROLO; PESANDO 500G; EMBALAGEM PRIMA SACO PLASTICO
S e 37 ATOXICO E LACRADO; E SUAS CONDICOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM 400 PCT
8 R A RDC 12/01, RDC 259/02, RDC 360/03, RDC 344/02, RDC 263/05 E
NI ALTERACOES POSTERIORES; PRODUTO SUJEITO A VERIFICACAO NO ATO DA
o 2 o ENTREGA AOS PROCED. ADMINISTRATIVOS DETERMINADOS PELA ANVISA;
3 2 N COM VALIDADE MINIMA DE 3 MESES NA DATA DA ENTREGA.
SRR
X
{ % ﬁ ~ . MORTADELA FATIADA
S s (8] ESPECIFICACAO TECNICA: MORTADELA; COMPOSTA DE CARNE BOVINA E
K g SUINA; CONDIMENTOS E OUTRAS SUBSTANCIAS ALIMENTARES;
53 ® APRESENTANDO NO MAXIMO 25% DE UMIDADE E 10% DE CUBOS DE
e o TOUCINHO; PRIMEIRA QUALIDADE; ISENTA DE SUJIDADES E OUTRAS E OUTRAS
S a 38 SUBSTANCIA ESTRANHAS A SUA COMPOSICAO COM VALIDADE MINIMA DE 50 4.000 KG
o N DIAS NA DATA DA ENTREGA; ACONDICIONADA EM PLASTICO ATOXICO, '
S g PESANDO ENTRE 5 A 6 KG, PECA UNICA, C/DIAMETRO DE 15 CM; E SUAS
o CONDICOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A DECRETO 9.013/17, RDC
N 12/01, RDC 259/02, RDC 360/03; INSTRUCAO NORMATIVA N°20 DE 31/07/2000
-3 E SUAS POSTERIORES ALITERACOES; PRODUTO SUJEITO A VERIFICACAO NO
Px} ATO DA ENTREGA AOS PROCED. ADM. DETERMINADOS PELO MAPA E ANVISA.
. . PAO DE QUEIJO CONGELADO
ESPECIFICACAO TECNICA: PAO DE QUEIJO; CONGELADO, TIPO COQUETEL;
COMPOSTO DE AGUA, FECULA DE MANDIOCA, POLVILHO, OVO PASTEURIZADO,
OLEO DE SOJA; MARGARINA, QUEIJO, SAL, LEITE EM PO, SORO DE LEITE,
AROMATIZANTE E OUTROS INGREDIENTES PERMITIDOS; PESANDO 15 GRAMAS
39 CADA UNIDADE; TRANSPORTADO E CONSERVADO EM TEMPERATURA NAO 2.000 KG

SUPERIOR A -182C; EMBALAGEM PRIMARIA SACO PLASTICO, ATOXICO E
LACRADO; COM PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE 72 DIAS NA DATA DA
ENTREGA; E SUAS CONDICOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A RDC
12/01, RDC 259/02, RDC 360/03, RDC 263/05 E ALITERACOES POSTERIORES;
PRODUTO SUJEITO A VERIFICACAO NO ATO DA ENTREGA AOS
PROCEDIMENTOS ADM. DETERMINADOS PELA ANVISA

PAO FRANCES ASSADO
ESPECIFICAGAO TECNICA: PAO; FRANCES; COMPOSTO DE FARINHA DE TRIGO
ENRIQUECIDA C/ FERRO E ACIDO FOLICO, SAL; REFORCADOR, AGUA, ACUCAR,;
FERMENTO BIOLOGICO, GORDURA VEGETAL; PESANDO 50 GRAMAS POR
UNIDADE; EMBALAGEM PRIMARIA APROPRIADA PARA ALIMENTOS; E SUAS
40 CONDICOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A RDC 12/01, RDC 259/02, 4.000 KG
RDC 360/03, RDC 344/02, RDC 263/05 E ALTERACOES POSTERIORES;
PRODUTO SUJEITO A VERIFICACAO NO ATO DA ENTREGA AOS
PROCEDIMENTOS ADM. DETERMINADOS PELA ANVISA; COM PRAZO DE
VALIDADE MINIMA DE 6 HORAS NA DATA DA ENTREGA.

41 PRESUNTO COZIDO FATIADO E RESFRIADO 6.000 KG
ESPECIFICACGAO TECNICA: PRESUNTO; SEM CAPA DE GORDURA (MAGRO);
COZIDO, FATIADO E RESFRIADO, TRANSPORTADO E CONSERVADO EM
TEMPERATURA INFERIOR A 8°C; COMPOSTO DE CARNE DE PERNIL SUINO, SAL
E OUTROS INGREDIENTES PERMITIDOS; COM ASPECTO, COR, SABOR E ODOR
CARACTERISTICOS; ISENTO DE SUJIDADES E OUTROS MATERIAIS ESTRANHOS;
EMBALAGEM PRIMARIA PLASTICO TRANSPARENTE, ATOXICA; E SUAS
CONDICOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A INSTRUCAO NORMATIVA
20/00, DECRETO 12.486/78, IN 22/05, PORTARIA 1004/98, PORTARIA 368/97;
RESOLUGCAO RDC 12/01, RDC 259/02 E ALITERAGOES POSTERIORES; PRODUTO
SUJEITO A VERIFICACAO NO ATO DA ENTREGA AOS PROCED. ADMIN.
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DETERMINADOS PELO MAPA E ANVISA; COM VALIDADE MINIMA DE 48 DIAS NA
DATA DA ENTREGA.

QUEIJO MINAS FRESCAL

ESPECIFICAGAO TECNICA: QUEIJO; MINAS FRESCAL, COM SAL TRANSPORTADO
E CONSERVADO EM TEMPERATURA NAO SUPERIOR A 8°C; EMBALADO EM
PLASTICO INVIOLAVEL, COM VALIDADE MINIMA DE 24 DIAS NA DATA DA
ENTREGA; E SUAS CONDIGOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A PORTARIA
352/97 E INSTRUGAO NORMATIVA 04/04(MAPA), RDC 12/01, RDC 259/02, RDC
360/03; RDC 14/14 E SUAS ALTERACOES POSTERIORES; PRODUTO SUJEITO A
VERIFICACAO NO ATO DA ENTREGA AOS PROCED. ADM. DETERMINADOS PELO
MAPA E ANVISA.

42 200 KG

QUEIJO MUCARELA FATIADA

ESPECIFICACAO TECNICA: QUEIJO; MUCARELA, FATIADA, TRANSPORTADO E
CONSERVADO EM TEMPERATURA NAO SUPERIOR A 8°C; EMBALADO EM
PLASTICO INVIOLAVEL, COM VALIDADE MINIMA DE 24 DIAS NA DATA DA
43 ENTREGA; E SUAS CONDICOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A PORTARIA | 6.000 KG
364/97 (MAPA), RDC 12/01, RDC 259/02, RDC 360/03, RDC 14/14 E
ALTERACOES POSTERIORES; PRODUTO SUJEITO A VERIFICACAO NO ATO DA
ENTREGA AOS PROCED. ADM. DETERMINADOS PELO MAPA E ANVISA.

KIBE DE CARNE BOVINA CONGELADO
ESPECIFICACAO TECNICA: QUIBE; DE CARNE BOVINA,(COM SAL); PESANDO
APROXIMADAMENTE, 80G POR UNIDADE; CONGELADO; CONSTITUIDO A BASE
DE CARNE MOIDA BOVINA; TRIGO E CONDIMENTOS; COM ASPECTO, COR,
CHEIRO E SABOR PROPRIO; LIVRE DE SUJIDADES, LARVAS E PARASITAS;
EMBALADO EM CAMADAS INTERFOLHADAS; ACONDICIONADO EM CAIXA DE
PAPELAO REFORGCADA; VALIDADE MINIMA 2 MESES A CONTAR DA ENTREGA,
ROTULO CONTENDO DATA FAB/VAL/PESO CARIMBO DO SIF; E SUAS
CONDICOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A NTA-76(DEC-12486 DE
20/10/78) E MA.2244/97),INST. NORMATIVA N°20 DE 31/07/2000,MAPA;
PRODUTO SUJEITO A VERIFICACAO NO ATO DA ENTREGA AOS PROCED.
ADMINISTRATIVOS DETERMINADOS PELA SEC.AGR;

REQUEIJAO CREMOSO - MINIMO 180 GRAMAS
ESPECIFICACAO TECNICA: ALIMENTACAO ESCOLAR; REQUEIJAO CREMOSO;
COMPOSTA DE COMPOSTO DE CREME DE LEITE, LEITE, MANTEIGA, CLORETO
DE SODIO, CLORETO DE CALCIO, FERMENTO LACTEO; COALHO;
TRANSPORTADO E CONSERVADO EM TEMPERATURA NAO SUPERIOR A 10°C;
COR, SABOR E ODOR CARACTERISTICO; ISENTA DE SUJIDADES E OUTROS 6.000
MATERIAIS ESTRANHOS; EMBALAGEM PRIMARIA HERMETICAMENTE FECHADA; UNID
E SUAS CONDICOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A PORTARIA 359/97,
RDC 12/01, RDC 259/02, RDC 360/03, RDC 14/14 E ALITERAGCOES
POSTERIORES; PRODUTO SUJEITO A VERIFICACAO NO ATO DA ENTREGA AQS
PROCED. ADM. DETERMINADOS PELO MAPA E ANVISA; COM VALIDADE MiNIMA
DE 02 MESES NA DATA DA ENTREGA

SALSICHA HOT DOG

ESPECIFICACAO TECNICA: SALSICHA; HOT DOG; COMPOSTA DE CARNE BOVINA
E DE AVES, CARNE MECANICAMENTE SEPARADA DE AVES, CONDIMENTOS E
OUTROS INGREDIENTES PERMITIDOS; RESFRIADA, TRANSPORTADA E
CONSERVADA A TEMPERATURA ENTRE 4° E 8°C; ACONDICIONADA EM
EMBALAGEM PLASTICA TRANSPARENTE, FLEXIVEL, ATOXICA E TERMO SELADA
A VACUO; COM PESO UNITARIO MINIMO DE 50G; E SUAS CONDICOES DEVERAO
ESTAR DE ACORDO COM A INSTRUCAO NORMATIVA 04/00, IN 22/05, IN 51/06,
DECRETO 12.486/78; PORTARIA 1004/98, RESOLUCAO RDC 259/02, RDC
360/03 E POSTERIORES ALTERACOES; PRODUTO SUJEITO A VERIFICACAO NO
ATO DA ENTREGA AOS PROCED. ADMIN. DETERMINADOS PELO MAPA E
ANVISA; COM VALIDADE MiNIMA DE 36 DIAS NA DATA DA ENTREGA

LEITE PASTEURIZADO TIPO B
ESPECIFICACAO TECNICA: LEITE PASTEURIZADO; TIPO B, INTEGRAL; COM TEOR
DE GORDURA MINIMO DE 3,0%; RESFRIADO; TRANSPORTADO E CONSERVADO
A TEMPERATURA MAXIMA DE 7,02C; APRESENTADO COMO LIQUIDO BRANCO
OPALESCENTE HOMOGENEO E ODOR CARACTERISTICO; NAO DEVE
APRESENTAR SUBSTANCIAS ESTRANHAS A SUA COMPOSICAO, COMO AGENTES
INIBIDORES DE CRESCIMENTO; NEUTRALIZANTES DA ACIDEZ E
47 RECONSTITUINTE DA DENSIDADE, E OUTRAS NAO PERMITIDAS; EMBALAGEM
PRIMARIA SACO PLASTICO, ATOXICO E APROPRIADO AO PRODUTO; COM
VALIDADE MiNIMA DE 04 DIAS NA DATA DA ENTREGA; E SUAS CONDICOES
DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM DECRETO 9.013/17, INSTRUCAO
NORMATIVA 76/18, INSTRUCAO NORMATIVA 77/18, RDC 12/01, RDC 259/02;
RDC 360/03 E ALITERACOES POSTERIORES; PRODUTO SUJEITO A VERIFICACAO
NO ATO DA ENTREGA AOS PROCED. ADM. DETERMINADOS PELO MAPA E
ANVISA.
48 REQUEIJAO CREMOSO - MiNIMO 200 GRAMAS 5.000

44 4.000 KG
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45

46 3.000 KG

2.000
LITROS
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ESPECIFICACAO TECNICA: ALIMENTACAO ESCOLAR; REQUEIJAO CREMOSO;
COMPOSTA DE COMPOSTO DE CREME DE LEITE, LEITE, MANTEIGA, CLORETO
DE SODIO, CLORETO DE CALCIO, FERMENTO LACTEO; COALHO;
TRANSPORTADO E CONSERVADO EM TEMPERATURA NAO SUPERIOR A 10°C;
COR, SABOR E ODOR CARACTERISTICO; ISENTA DE SUJIDADES E OUTROS
MATERIAIS ESTRANHOS; EMBALAGEM PRIMARIA HERMETICAMENTE FECHADA; UNID
E SUAS CONDICOES DEVERAO ESTAR DE ACORDO COM A PORTARIA 359/97,
RDC 12/01, RDC 259/02, RDC 360/03, RDC 14/14 E ALTERAGOES
POSTERIORES; PRODUTO SUJEITO A VERIFICACAO NO ATO DA ENTREGA AOS
PROCED. ADM. DETERMINADOS PELO MAPA E ANVISA; COM VALIDADE MINIMA
DE 30 DIAS NA DATA DA ENTREGA;

REQUEIJAO CREMOSO (BISNAGA) - MiNIMO 400 GRAMAS
ESPECIFICACAO TECNICA- REQUEIJAO DE CONSISTENCIA CREMOSA QUE
GLATINA SEM DERRETER, COMPOSTO DE CREME DE LEITE, LEITE, MANTEIGA,
CLORETO DE SODIO, CLORETO DE CALCIO, FERMENTO E OUTROS
49 INGREDIENTES PERMITIDOS. COR, SABOR E ODOR CARACTERISTICOS. ISENTO
DE SUJIDADES E OUTROS MATERIAIS ESTRANHOS. FORNECIMENTO: PRODUTO
ACONDICIONADO EM EMBALAGEM APROPRIADA E HERMETICAMENTE
FECHADA. CONTENDO NO MiNIMO 400 GRAMAS E COM VALIDADE MiNIMA DE
02 (DOIS) MESES A CONTAR DA DATA DE ENTREGA

REQUEIJAO SEM LACTOSE - MiNIMO 200 GRAMAS
ESPECIFICACAO TECNICA: REQUEIJAO P/ DIETAS ESPECIAIS; SEM LACTOSE;
CREMOSO; COMPOSTO DE CREME DE LEITE, LEITE DESNATADO, ENZIMA
LACTASE, FERMENTO LACTEO, AGUA, SAL, ESTABILIZANTES; CONSERVADOR E
OUTROS INGREDIENTES PERMITIDOS; TRANSPORTADO E CONSERVADO A UMA
TEMPERATURA ENTRE 1 E 10°C; EMBALAGEM PRIMARIA HERMETICAMENTE
FECHADA E LACRADA, APROPRIADA PARA ALIMENTOS; COM VALIDADE MiNIMA
DE 03 MESES NA DATA DA ENTREGA; E SUAS CONDICOES DEVERAO ESTAR DE
ACORDO COM RDC 331/19, IN 60/19(ANVISA), RDC 259/02, RDC 360/03;
DECRETO 9.013/17, PORTARIA MAPA 359/97 E ALTERACOES POSTERIORES;
PRODUTO SUJEITO A VERIFICACAO NO ATO DA ENTREGA AOS PROCED. ADM.
DETERMINADOS PELO MAPA E ANVISA.

_LANCHE DE MINI HAMBURGUES NATURAL
ESPECIFICACAO: PAO DE HAMBURGUER INTEGRAL NO MINIMO 90G A 100G, 5.000
PROTEINA (HAMBURGUER BOVINO), QUEIJO MUCARELA, ALFACE, TOMATE, UNID
MOLHO DE MAIONESE
CARNE BOVINA TIPO MAMINHA PECA INTEIRA
CARNE BOVINA TIPO MAMINHA, PECA INTEIRA, RESFRIADA (02 E 62C GRAUS),
DE 12 QUALIDADE, DEVENDO APRESENTAR TEXTURA COM ASPECTO PROPRIO
(NAO AMOLECIDO E NEM PEGAJOSO), COR PROPRIA (SEM MANCHAS
ESVERDEADAS OU AZULADAS), SABOR E ODOR CARACTERISTICOS, COM
AUSENCIA DE SUJIDADES, PARASITAS E LARVAS E ISENTA DE ADITIVOS OU
SUBSTANCIAS ESTRANHAS AO PRODUTO QUE SEJAM IMPROPRIAS PARA O
CONSUMO OU QUE ALTEREM SUAS CARACTERISTICAS NATURAIS. O CORTE
DEVERA ESTAR ISENTO DE TECIDOS INFERIORES COMO OSSOS, CARTILAGENS,
GORDURA PARCIAL, APONEUROSES, TENDOES E COAGULOS. DEVERA SER
EMBALADO EM SACO DE POLIETILENO TRANSPARENTE, ATOXICO, LIMPO, NAO
VIOLADO, RESISTENTE E QUE GARANTA A INTEGRIDADE DO PRODUTO ATE O
MOMENTO DO CONSUMO, PESANDO DE 01 A 03 QUILOS, CONSTAR NA
EMBALAGEM OS DADOS DE IDENTIFICACA COMO: TIPO DO CORTE,
PROCEDENCIA, QUANTIDADE DO PRODUTO, SELO COM N2 DO REGISTRO NO
SIF, SIE OU SIM, E PRAZO DE VALIDADE.

2.100
UNID

50 300 UNID
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52 2.500 KG

CARNE BOVINA TIPO LAGARTO, PECA INTEIRA
CARNE BOVINA TIPO LAGARTO, PECA INTEIRA, RESFRIADA (02 E 6°C GRAUS),

DE 12 QUALIDADE, DEVENDO APRESENTAR TEXTURA COM ASPECTO PROPRIO
(NAO AMOLECIDO E NEM PEGAJOSO), COR PROPRIA (SEM MANCHAS
ESVERDEADAS OU AZULADAS), SABOR E ODOR CARACTERISTICOS, COM
AUSENCIA DE SUJIDADES, PARASITAS E LARVAS E ISENTA DE ADITIVOS OU
SUBSTANCIAS ESTRANHAS AO PRODUTO QUE SEJAM IMPROPRIAS PARA O
CONSUMO OU QUE ALTEREM SUAS CARACTERISTICAS NATURAIS. O CORTE
DEVERA ESTAR ISENTO DE TECIDOS INFERIORES COMO 0OSSOS, CARTILAGENS,
GORDURA PARCIAL, APONEUROSES, TENDOES E COAGULOS. DEVERA SER
EMBALADO EM SACO DE POLIETILENO TRANSPARENTE, ATOXICO, LIMPO, NAO
VIOLADO, RESISTENTE E QUE GARANTA A INTEGRIDADE DO PRODUTO ATE O
MOMENTO DO CONSUMO PESANDO DE 01 A 03 QUILOS. DEVERAO CONSTAR
NA EMBALAGEM OS DADOS DE IDENTIFICACA COMO: TIPO DO CORTE,
PROCEDENCIA, QUANTIDADE DO PRODUTO, SELO COM N2 DO REGISTRO NO
SIF, SIE OU SIM, E PRAZO DE VALIDADE.

53 3.500 KG

54 CARNE BOVINA TIPO CONTRA FILE 2.500 KG
CARNE BOVINA TIPO CARNE BOVINA TIPO CONTRA-FILE, EM BIFES, RESFRIADA
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(02 E 62C GRAUS), DE 12 QUALIDADE, DEVENDO APRESENTAR TEXTURA COM
ASPECTO PROPRIO (NAO AMOLECIDO E NEM PEGAJOSO), COR PROPRIA (SEM
MANCHAS ESVERDEADAS OU AZULADAS), SABOR E ODOR CARACTERISTICOS,
COM AUSENCIA DE SUJIDADES, PARASITAS E LARVAS E ISENTA DE ADITIVOS
OU SUBSTANCIAS ESTRANHAS AO PRODUTO QUE SEJAM IMPROPRIAS PARA O
CONSUMO OU QUE ALTEREM SUAS CARACTERISTICAS NATURAIS. O CORTE
DEVERA ESTAR ISENTO DE TECIDOS INFERIORES COMO OSSOS, CARTILAGENS,
EXCESSO DE GORDURA PARCIAL, APONEUROSES, TENDOES E COAGULOS.
DEVERA SER EMBALADO EM SACO DE POLIETILENO TRANSPARENTE, ATOXICO,
LIMPO, NAO VIOLADO, RESISTENTE E QUE GARANTA A INTEGRIDADE DO
PRODUTO ATE O MOMENTO DO CONSUMO, PESANDO DE 01 A 03 QUILOS.
DEVERAO CONSTAR NA EMBALAGEM OS DADOS DE IDENTIFICACA COMO: TIPO
DO CORTE, PROCEDENCIA, QUANTIDADE DO PRODUTO, N2 DO REGISTRO NO
SIF, SIE OU SIM, E PRAZO DE VALIDADE.

BUCHO BOVINO CONGELADO

BUCHO BOVINO, ISENTO DE TODA E QUALQUER EVIDENCIA DE
DECOMPOSICAO; PROPRIO PARA CONSUMO HUMANO, CONGELADO, COM
ASPECTO, COR, ODOR E SABOR PROPRIO, ISENTO DE ADITIVOS OU
SUBSTANCIAS ESTRANHAS QUE ALTEREM SUAS CARACTERISTICAS NATURAIS
(FISICAS, QUIMICAS E ORGANOLEPTICAS). EMBALADO EM SACO PLASTICO
TRANSPARENTE E ATOXICO, LIMPO, NAO VIOLADO, RESISTENTE,
ACONDICIONADO EM CAIXAS LACRADAS, QUE GARANTAM A INTEGRIDADE DO
PRODUTO ATE O MOMENTO DO CONSUMO. A EMBALAGEM DEVERA CONTER
EXTERNAMENTE OS DADOS DE IDENTIFICACAO, PROCEDENCIAS,
INFORMACOES NUTRICIONAIS, NUMERO DE LOTE, DATA DE VALIDADE, PESO
DO PRODUTO, PESANDO DE 01 A 03 QUILOS, SIF OU SIE. VALIDADE MiNIMA DE
6 (SEIS) MESES A PARTIR DA DATA DE ENTREGA DA UNIDADE REQUISITANTE.

55 1.000 KG
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CARNE BOVINA MIOLO DE PALETA PECA INTEIRA

MIOLO DE PALETA BOVINO, PECA INTEIRA, LIMPO, CONGELADO COM SABOR,
ODOR E COR CARACTERISTICOS DO PRODUTO DE BOA QUALIDADE, AUSENCIA
DE SEBOS, CARTILAGEM, OSSOS E APONEUROSES. EM EMBALAGENS
TRANSPARENTES A VACUO OU PORCIONADOS EM SACOS PLASTICOS
TRANSPARENTES RESISTENTES E BEM LACRADOS, COM ROTULO CONTENDO
NO MINIMO A DENOMINAGAO DO NOME DO PRODUTO, FABRICANTE,
ENDEREGO, REGISTRO NO MINISTERIO DA AGRICULTURA (SIF, IMA OU SIM),
VALIDADE MiNIMA DE 6 (SEIS) MESES A PARTIR DA DATA DE ENTREGA DA
UNIDADE REQUISITANTE.
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56 2.000 KG

5 LEVANTAMENTO DE MERCADO

O levantamento de mercado realizado para a presente contratacao teve como
objetivo identificar as opcoes disponiveis no setor alimenticio que possam
atender a demanda da Administracao, considerando fatores como variedade de
fornecedores, capacidade produtiva, padroes de qualidade, logistica de
entrega e conformidade com as normas sanitarias e ambientais.

A pesquisa contemplou a analise de fornecedores do ramo de géneros
alimenticios pereciveis, incluindo distribuidores atacadistas, frigorificos,
cooperativas agropecudrias e empresas especializadas na producdo e
comercializacao de carnes bovina, suina, de frango e peixe, além de salgadinhos
de festa.

6 ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATACAO

O valor total estimado da contratacdo é de R$ 15.405.584,00 (quinze
milhoes, quatrocentos e cinco mil reais e quinhentos e oitenta e quatro
reais). A pesquisa de precos foi realizada por meio de solicitacao de cotacao
formal com 4 (quatro) fornecedores locais e regionais, atendendo ao disposto no
art. 52, IV, da IN SEGES/ME N¢ 65/2021.
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7 DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO

A solucao proposta para a presente contratacao consiste na aquisicao
programada de géneros alimenticios pereciveis, incluindo carnes bovina,
suina, de frango e peixe, laticinios e frios, além de salgadinhos de festa,
por meio do Sistema de Registro de Precos (SRP), garantindo
abastecimento continuo, flexibilidade nas entregas e otimizacao dos
recursos publicos.

A opcao pelo SRP permite que a Administracao formalize um registro de
precos com fornecedores previamente qualificados, assegurando que os
produtos sejam adquiridos conforme a demanda real das unidades requisitantes,
evitando desperdicios e otimizando a gestao logistica e financeira.

8 JUSTIFICATIVAS PARA O PARCELAMENTO OU NAO DA SOLUCAO, SE
APLICAVEL

A solucdao serd parcelada por itens, considerando que a licitacdo para o
fornecimento de géneros alimenticios pereciveis, laticinios, salgadinhos de festa
e sanduiche natural e sorvete. O parcelamento visa promover a ampla
concorréncia e garantir a economicidade, possibilitando que diferentes
fornecedores possam participar do certame e atender as exigéncias especificas
de cada item.
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9 RESULTADOS PRETENDIDOS

8PISPLI99GTEN619EL698PE90LOEIPSIELPBS6EI L6 CAC09T /2B EPI[RA//:5d11Y [0BIEPI[eA 3P MUl
€£26TT615L5P962895917L3q9paeE91rey,0BSZ YL SPA09ELY6EY6LBIETTEOT L6 :[BUISLIO OP 9GZVHS YSeH

A presente contratacao visa garantir o fornecimento continuo e adequado de
géneros alimenticios pereciveis (carnes bovinas, suina, de frango e
peixe), laticinios, salgadinhos de festa, lanches naturais e sorvetes,
atendendo a demanda da Administracao com qualidade, seguranca sanitaria
e eficiéncia logistica. O sucesso da contratacao deve resultar em beneficios
tanto operacionais quanto estratégicos, promovendo racionalizacdao de
recursos e cumprimento de normas sanitarias e ambientais.

10 PROVIDENCIAS A SEREM ADOTADAS PELA ADMINISTRACAO
PREVIAMENTE A CELEBRACAO DO CONTRATO

Nao ha providéncias a serem adotadas pela Administracdo previamente a
celebracao do contrato.

11 CONTRATACOES CORRELATAS E/OU INTERDEPENDENTES
A contratacao nao esta vinculada diretamente a outras contratacoes.
12 POSSIVEIS IMPACTOS AMBIENTAIS

A contratacao de géneros alimenticios pereciveis e salgadinhos de festa pode
gerar impactos ambientais relacionados a producao, transporte, consumo e
descarte de residuos. Para mitigar esses efeitos, a Administracao adotara
medidas sustentaveis alinhadas as diretrizes do Guia Nacional de
Contratacoes Sustentdveis e outras politicas ambientais.

Os principais impactos e acdes de mitigacao incluem:
Jopepijep
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Producao e Fornecimento: Priorizar fornecedores que adotem boas praticas
agropecuarias e pesqueiras, certificacao de origem sustentavel e eficiéncia no
uso de agua e energia.

Transporte e Distribuicao: Incentivar logistica otimizada e o uso de veiculos
com tecnologia de baixa emissao de poluentes para reduzir impactos
ambientais.

Consumo e Descarte de Residuos: Exigir embalagens biodegradaveis ou
reciclaveis, reduzir desperdicios e incentivar a destinacdo adequada dos
residuos sélidos.

Alinhamento as Politicas de Sustentabilidade: A contratacdo seguira
diretrizes como o Plano de Logistica Sustentavel (PLS) e a Agenda
Ambiental na Administracao Publica (A3P), promovendo uma gestao publica
mais eficiente e ecologicamente responsavel.

Com essas medidas, busca-se equilibrar eficiéncia na aquisicdo e
responsabilidade ambiental, garantindo um fornecimento sustentavel e de
menor impacto ecolégico.

13 POSICIONAMENTO CONCLUSIVO SOBRE A VIABILIDADE E
RAZOABILIDADE DA CONTRATACAO
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Consoante o artigo 18, 8§12, XIll, da Lei n2 14.133/2021, esta equipe de
planejamento declara a contratacao VIAVEL.
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Mirante do Paranapanema - SP, 08 de junho de 2026.

e
LILIANE VIANA CAMPOS AGUILLAR
Agente de Planejamento

Jopepilep

CER 0 ) . . .
; .’*i“"; Rua: José Marcolino Sobrinho, 764 — Centro - CEP. 19260-000 - Mirante do Paranapanema/SP
] Fone: (18) 3991.2616, E- mail: smeducacaomirantepma@gmail.com e/ou educacao@mirante.sp.gov.br




